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SOUPE DE RAVIOLES AU BASILIC FACON SOUPE AU PISTOU /
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@ 10 & 15 minuntes oe
prépovotion

15 & 20 minuwtes de cuisson

Facile

Préporation

Faites chauffer Uhuwide dolive dany wne grande
cassevole. Verser Lail, Uichalote et Les Legumey et faites-
ley suer o few doww sans coloration en mélangeant
régulidrement:

Ajouter 1,5 L dleaw, le galet de bowihon de Legumes et
les 4 galety de fond de volaille: Portez o éhpuvdlition.

Laissez mijoter pendant 15 mun, benmez i nbeessaine,
vérifler Lassaisonunement en ajontont le sel et le povre
Plongez les 300 g de roaioles o basidic dany Le
bouwlllow et laissez crire 2 mun (sL elles sont suargelées) et
1 wun s elles sont fraicies:

Servez dans 4 assiettes o soupe ef porsemez oe parmesoin

N'hesitez gas A vwous envoyer l
Vo5 eogees vecettes et photos

A contact@wmesvaviolesEe |
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