Ravioles %%

dv Dauphiné

On VoUs wet en ogeetit ramaiaue

DAUPHINE

RAVIOLES DU DAUPHINE A LA PLANCHA ET BROCHETTES DE SAUMON /

4meoy

. 10 & 15 minuntes de
prépovotion

P

5 minuntes de cudssone

lngrédients: Préparotion
Coupez le sammon e 16 gros cubes et chague trancihe
de bocon en 4

Loanvez les tomates cerises

Enfllez 2 cubpes de sammon ef 2 tomates cerise sudr
chague brochette en infercalant les morceanyw de bacon
Dans v bol, bmulsionner 2 cuilleréesy o soupe dlhwnile,
ajounter le juy de citron, e sel, le powvre et la ciboulette.
Blen enduive cette préiparotion s ley brocihettes

Doans v soladier verser les ravioles surgelées, ajouter
wne cuilderte o soupe dohwnide dlolive ef remumnez povr
envroper Lgerement les rovioles

Préichauffer la plancha o feww moyen

Sunr wn cott de la plancia, mettez a dover Les roatoles,
sir Uantre foites cuire les brochettes de samwmon

Servez MWL%TVW%WWMWWW

dorées. :
N'hésitez gas A vnous envoyer l

VoS rogves vecettes et photos
A contact@mesvavioles e !
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