Ravioles

dv Dauphiné

FABRIQUE
DANS LE
DAUPHINE

RAVIOLES BASILIC EN CARPACCIO DE TOMATES /

Por personne

2 Mozzarella
" DiBufala
. 1 fllet de vinaigre
. balsamigue

ﬂ 1 filet dhunile
k.
Lolive

>
N 1 pinciedesel

4pwwmwy

. 10 & 15 mimuntes de
prépovotion

2 minuntes de cuissone

Facite
Préporation

Faire chaunffer wn grand volume deaw (daing wine marmite)

Lorsgue Leaw est frimissante, plonger ey rasioles dans
LCeaw (pendant 2 min si surgelées ef 1 miwm st fraicie)
Les égountter o Laide dune écumoire

Laver les tomates, ley conper en fines trancies, les déposer
dany une assiette, ey assaisoruner de sel et dlLuwn filet de
vinaigre balsamique et dlhwile dlolive

Refrotdin les ranvioley sons wn fllet dleawn froide et déposer
s ley fomadtes

Ajounter guelgues morceanw ode Mozzarella DU Buffala

Bow appétit!!!

N'hésitez gas A nous eavoyer l

Vo5 grogves vecettes et photos
A contact@wesvaviolesEe |
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