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% lngrédients, Prépovation

Dangy wn plat allant aw four déposer de funes tranches oe
raclette fumée

Déposer ensunite une belle couche de ravioles nature Label
Rouge suargelées

Mélanger la crime et le boulllow de poude dans win bol

Verser guelguesy cuidéres de ce mélange sur Lo concire de

roatoles

J) 40 cl de creme

(_7 fraiche (2 pots) Ajouter & nouveaw de fines trancies de raclette fumée
1 bowillon de Redéposer une auntre couche de ronioles

povle Verser le restant de mélange de crime

Puis powrer et enfourner i 180°c pendant 30 minuntes

N'hésitez gas A wous envoyer I
Vo5 rogves vecettes et photos
A contact@mesvavioles: e !
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